
 

 

MENU 
Wohlfühlen und genießen! Das 5-Gang. Überraschungsmenü besteht aus 
einem Snack, verschiedenen kleinen Vorspeisen, einem Zwischengang, 

einem Hauptgang und einem Dessert. 
Sie entspannen und genießen die Zeit mit Ihren Freunden & Familie. 

Zusätzlich bieten wir Ihnen auf Wunsch die perfekte Wein- oder 
alkoholfreie Begleitung zu jedem Gang. 

Es gilt zu beachten, dass das Degustationsmenü ausschliesslich 
dem ganzen Tisch serviert wird. 

 
 

 5 Gang Menü   pro Person  125.– 
 

Getränkebegleitung mit Alkohol pro Person  63.– 

Getränkebegleitung ohne Alkohol pro Person  35.– 

 

 
 Zusätzlich zum Menü 
 

  

  

 Milchbrötchen | Parmesan | Perigord Trüffel 32.– 

 

 

 

 

Alle Preise inkl. 8.1% MwSt. in CHF  



 

 

ESSEN 

Alle Gerichte werden in kleinen Portionen serviert. 
Für den normalen Hunger empfehlen wir für 2 Personen 4–6 Teller. 

Sauerteigbrot vom Eigenbrötler | Tunke 7.5o 

Gruyère Churros | Schwarzer Knoblauch | Gremolata 18.– 

Milchbrötchen | Parmesan | Perigord Trüffel 32.– 

 

Königsmakrele | Radicchio Tardivo | Kokosnuss | Kalamansi 34.– 

Karotte Tatar | Sanddorn | Pane Carasau  28.– 

Schweinebauchgröstel | Gurke | Kopfsalat 27.– 

Rice Cakes | Carbonara | Guanciale | Kimchi 36.– 

Jakobsmuschel | Topinambur | Miso | Haselnuss 36.– 

 

Maitake Schnitzel | Kräutercreme | Preiselbeeren 34.– 

Carciofini | Stracciatella di Burrata | Geräucherte Mandeln 27.– 

Kichererbsen Tomaten Stew | Miesmuscheln | Nduja von Splinga 39.– 

BBQ Rindernacken | Coleslaw | Brioche 65.– 

 

Pistazie | Bergamotte | Joghurt 18.– 

Schokolade Cookie | Dulce de Leche | Perigord Trüffel 22.– 

 
Herkunft: Schwein & Rind: CH | 

 Miesmuschel: NL | Jakobsmuschel: JP | Königsmakrele: DK 
Wir informieren Sie gerne über die Allergenen Zutaten in unseren Gerichten. 

Alle Preise inkl. 8.1% MwSt. in CHF 


